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RESTAVRAN

LES METIERS DANS LE SECTEUR
DE LA RESTAURATION

OFFRE N° CUISINIER H/F
40323 » DESCRIPTIF

Vous préparez les aliments (poissons, crustacés, légumes,...). Vous élaborez et cuisinez un

SECTEUR type de plat particulier (plats de fruits de mer, desserts, poissons,...), selon un plan de
production culinaire, les régles d'hygiene et de sécurité alimentaires. Vous dressez les plats
pour le service (présentation, assemblage, finition ...). Vous emballez les préparations, vous les
TYPE DE CONTRAT étiquetez (dates de fabrication, DLC) et vous les rangez en chambre froide ou en réserve.
Vous entretenez et nettoyez votre poste de travail.
. » PROFIL RECHERCHE
SLlHER el NIVEAU : CAP/BEP ou équivalent
DIPLOME REQUIS : BEP Métiers de la restauration et de I'hétellerie
EXPERIENCES : Expérience professionnelle souhaitée
TEMPS DE TRAVAIL Une premiére expérience, grande Disponibilité, dynamisme,
COMPETENCES : bonne présentation, réactivit¢, sens du travail en équipe,
propreté et respect de I'hygiéne, Résistance physique, Respect
ENTREPRISE de la hiérarchie
FORMATION MIN ACCEPTE : BEP Cuisine, production culinaire, restauration

FORMATION MAX ACCEPTE :  BAC/BAC PRO Cuisine, production culinaire, restauration
La connaissance d'une langue étrangére (anglais, portugais,..)

LIEU LANGUE(S) : . .
- INFORMATIQUE : Non spécifié
PERMIS : B
POSTULEZ AVANT LE
» EXIGENCE(S)

» REMUNERATION
Salaire BRUT: Entre 1350 et 1400 € Mensuel

» AIDES DU CNARM
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PRISE DE POSTE
01/10/2018

CONTACT
Sylvie LADOUCEUR
sladouceur@cnarm.fr

06 98 24 78 74

s

Billet d'avion Allocation Aide a Indemnité Prime Indémnité
aller + d'arrivée T'hébergement forfaitaire d'installation complémentaire
transfert de 400€ 2 mois de 500€ de 400€ selon la situation

STANDARD
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