JAcnarm

DATE DE VALIDITE

COMMIS DE CUISINE H/F/NB

03/0212025 DESCRIPTIF

ENTREPRISE Vous effectuez la mise en place nécessaire au déroulement optimal du
DISNEYLAND PARIS service (approvisionnement de son poste en matiére premiéere et
matériels, préparation, remise en température, conditionnement et
assemblage des produits...). Vous respectez les procédures et les regles

TYPE DE CONTRAT d'hygiéne et de sécurité (HACCP). Vous effectuez des taches dans le

CDD respect des procédures applicables (fiches techniques, processus de
fabrication et mise en place) et vous veillez a la bonne utilisation du
LIEU matériel. Vous respectez les standards environnementaux et les

procédures relatives aux produits (températures, chaleur des plats).
Vous vous assurez de la propreté et du bon état de votre environnement
professionnel. https://www.youtube.com/watch?v=JC9j4eST2iM
TELEPHONE https://jobs.brassring.com/TGnewUl/Search/home/HomeWithPreLoad?
PageType=JobDetails&partnerid=25348&siteid=5067&Areq=1248768BR

MARNE LA VALLEE

0693908013

PROFIL RECHERCHE

DIPLOME : CAP BEP Cuisine

EXPERIENCE : 1ére expérience obligatoire

PERMIS : Non demandé
REMUNERATION

SALAIRE BRUT : 1900 €

Page 1 sur 1



	COMMIS DE CUISINE H/F/NB
	DESCRIPTIF
	PROFIL RECHERCHÉ
	RÉMUNÉRATION


