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BAC PRO
CAP

OFFRE D’EMPLOI

SECTEUR
AVANT LE

OFFRE N° Cuisinier H/F
43867 » DESCRIPTIF

Vous préparez un Bac Professionnel Cuisine en apprentissage de niveau IV. Vous réalisez

SECTEUR divers mets. A terme vous maitrisez les techniques de conception, de dressage et la cuisson.
RESTAURATION Vous gérez les commandes, les stocks et I'approvisionnement. Vous contrélez les codts et vous
maitrisez les regles d'hygiéne, de sécurité et de santé.

TYPE DE CONTRAT » PROFIL RECHERCHE

CONTRAT D'APPRENTISSAGE .
NIVEAU : CAP/BEP ou équivalent
. DIPLOME REQUIS : CAP Cuisine
LR o EXPERIENCES : Expérience professionnelle souhaitée
2ANS) . Travail en équipe Sensibilité artistique et Sens de la propreté
COMPETENCES :
Résistance physique et Disponibilité horaire
TEMPS DE TRAVAIL FORMATION MIN ACCEPTE :  cap cuisine cqp commis de cuisine
TEMPS PLEIN FORMATION MAX ACCEPTE:  bac
LANGUE(S) : nc
ENTREPRISE INFORMATIQUE : nc
INFA PICARDIE RECRUTEMENT DU 2 AU 4 PERMIS :
SEPTEMBRE 2020 » EXIGENCE(S)
LIEU » REMUNERATION
GOUVIEUX ET ENVIRONS Salaire BRUT: 1462 € Mensuel

» AIDES DU CNARM

0000006

POSTULEZ AVANT LE
01/09/2020

PRISE DE POSTE

Billet d'avion Allocation Aide a Indemnité Prime Indémnité )
28/09/2020 aller + d'arrivée T'hébergement forfaitaire d'installation complémentaire 3—1 cnarm
transfert de 300€ 2 mois de 500€ de 400€ selon la situation

CONTACT

Sylvie LALLEMAND

slallemand@cnarm.fr
06 9270 07 77

STANDARD
o/ 02 62 15 00 00
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