
CONTACT
Laurence PAYET
lpayet@cnarm.fr

06 93 13 34 47

STANDARD
 02 62 15 00 00

 DESCRIPTIF

 PROFIL RECHERCHÉ
CAP/BEP ou équivalent
CAP Boulanger
Expérience professionnelle non exigée
Sensibilité culinaire, habileté manuelle, rigueur, bonne résistance
à la fatigue, maitrise des techniques de gestion et de
comptabilité, à l'écoute, amabilité, sens du service.
CAP BOULANGER
BAC PRO BOULANGER PATISSIER ou BM/BP BOULANGER
non
non
B

 EXIGENCE(S)

 RÉMUNERATION
Salaire BRUT: 1106 € Mensuel

 AIDES DU CNARM

OFFRE N° 

39683

SECTEUR

ARTISANAT (ALIMENTATION)

TYPE DE CONTRAT 

CONTRAT D'APPRENTISSAGE

DURÉE CONTRAT 

1 AN(S)

TEMPS DE TRAVAIL 

TEMPS PLEIN

ENTREPRISE

LES COMPAGNONS DU DEVOIR

LIEU

FRANCE À PROXIMITÉ DES GRANDES VILLES

POSTULEZ AVANT LE

06/04/2018

PRISE DE POSTE

03/09/2018

BOULANGER H/F

Vous préparez et réalisez des produits de boulangerie et viennoiserie. Vous maintenez en état
les outils et les locaux selon les règles d'hygiène. Vous respectez les recettes et les temps de
pétrissage, de fermentation et de cuisson du pain. Vous fidélisez la clientèle. Vous êtes à
l'écoute des clients pour leurs proposer des produits répondant à leurs attentes ou les attirant
par les nouveautés.

NIVEAU :
DIPLOME REQUIS :
EXPÉRIENCES :

COMPÉTENCES :

FORMATION MIN ACCEPTÉ :
FORMATION MAX ACCEPTÉ :
LANGUE(S) :
INFORMATIQUE :
PERMIS :


	BOULANGER H/F

