
CONTACT
Fabrice BACHEVEN
fbacheven@cnarm.fr

06 92 64 73 27

STANDARD
 02 62 15 00 00

 DESCRIPTIF

 PROFIL RECHERCHÉ
CAP/BEP ou équivalent
CAP Cuisine
Expérience exigée 2 ANS
Expérience en restauration exigée (ou en collectivité). Egalement
expérience en management d'équipe
CAP
BAC
Pratique de l'Anglais souhaité
Non

 EXIGENCE(S)

 RÉMUNERATION
Salaire BRUT: 1166 € Mensuel

 AIDES DU CNARM

OFFRE N° 

38665

SECTEUR

HÔTELLERIE

TYPE DE CONTRAT 

SAISONNIER

DURÉE CONTRAT 

5 MOIS

TEMPS DE TRAVAIL 

TEMPS PLEIN

ENTREPRISE

CLUB MED

LIEU

LES ALPES

POSTULEZ AVANT LE

20/10/2017

PRISE DE POSTE

04/12/2017

DEMI CHEF DE PARTIE - 5 POSTES

Vous travaillez en brigade et créez une cuisine variée en buffet froid ou chaud, cuisine
traditionnelle à thème et cuisine du monde. 300 A 1000 COUVERTS par service. Vous
maîtrisez les normes HACCP. Poste polyvalent et évolutif, en contact régulier avec les clients.
Vous dirigez une équipe de commis. Vous êtes créatif, passionné, consciencieux.

NIVEAU :
DIPLOME REQUIS :
EXPÉRIENCES :

COMPÉTENCES :

FORMATION MIN ACCEPTÉ :
FORMATION MAX ACCEPTÉ :
LANGUE(S) :
INFORMATIQUE :
PERMIS :
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